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WEINBEGLEITUNGEN ZUR WAHL

2021 Sauvignon Blanc Reserve, Weingut Seebrich
Rheinhessen, Deutschland

Riesling Sekt , Atlantic Perle“
Sektmanufaktur Schloss Vaux, Rheingau, Deutschland

2019 Zinfandel, ,,ARTEZIN“, Weingut Hess
Kalifornien, USA

oder

2023 WeilRburgunder ,,Grill & Health“
Weingut Miinzberg, Pfalz, Deutschland

2023 Riesling Auslese ,,Niersteiner Hipping“
Weingut Seebrich, Nierstein, Deutschland

Neinbegleitung 3-Gang (ohne Sekt)

[0

Neinbegleitung 4-Gang

2024 Sauvignon Blanc ,,Feuerstein®
Weingut Lergenmiiller, Pfalz, Deutschland

Laurent Perrier, Champagner, Brut
Champagne, Frankreich

2021 Chianti Classico, Riserva Ducale
Tenuta Ruffino, Toskana, Italien

oder

2023 Chardonnay Koich, Weingut Miinzberg
Pfalz, Deutschland

2024 Rieslaner Auslese, Weingut Bassermann-Jordan
Pfalz, Deutschland

einbegleitung 3-Gang (ohne Chan

Wemnbegleitung 4-ang
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HAMBURGER SCHLEMMERSOMMER

WAS KLEINES Weilse Tomatensuppe - Hamburg-Finkenwerder ((5:"

VORWEG Quark - Zitronenverbene - Buchweizen-Knusper
ZWISCHEN Kieler Lachsforelle - Kieler Forde
DURCH Ceviche & Knusper - Gurkensorbet

eingelegter Pfirsich - Holunderbliite

ADD ON Sibirischer Prunier Kaviar - 10 gr EUR
vom sibirischen Stor - elegant - nussig - mild salzig 18,5
Creme fraiche - Zitrone - Kerbel -
hausgemachte Kartoffelchips

HAUPTSACHE Norddeutsche Farse - Schleswig-Holstein
Rosa gegrilltes Metzgerstiick &
Sous-vide-Gegarte Schulter - Kartoffelsalat - Pfifferlinge
Ackerbohnen - Tomaten aus dem Alten Land

oder

Zweierlei Makrele - Deutsche Bucht

Gegrillt & gebeizt

Kartoffelsalat - Pfifferlinge - Ackerbohnen

Tomaten aus dem Alten Land - Stachelbeer-Vinaigrette

oder
Heimische Burrata & Spargel (”

Schleswig-Holstein, Selmsdorf
Erdbeeren - Pfifferlinge - Quinoa - Salat - Minzpesto

DANACH Joghurtcreme mit Kirschsorbet ,ﬁ
Blaubeer-Lorbeer-Konfit - Biscuit moelleux



