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VORSPEISEN

Salat vom Weiterstadter Stangenspargel
mit knusprigem Pumpernickel, gehacktem Bio-Ei und Gartenkresse
-18,00€ -

Superfood Salat
mit jungem Spinat, Buchweizen, Granatapfel,
Avocado und Kernen
-18,00€ -

Gebeiztes Filet vom Faroer Lachs
mit eingelegtem jungen Blumenkohl,
Sauerrahm und Meerrettich
-22,00€ -

“Landgut’s” Vitello Tonnato
Yellow Fin Thunfisch, rosa gegarter Kalbsriicken, gebackene Kapern
und geschmorte stifSe Zwiebel
- 24,00€ -
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SUPPEN & ZWISCHENDURCH

Geschaumtes Stippchen vom weilden Spargel
mit Spargeleinlage, Graubrotcroutons und Wiesenkerbel
-14,00€ -

Geschaumtes Stippchen von der Wetterauer Kartoffel
mit geschmortem Paprikakraut, Boudin Noir und Schnittlauch
-12,00€ -

Hausgemachte Tagliatelle
mit Bio-Eigelb, gehobeltem Sommertriiffel und Parmesan
-18,00/24,00€ -

Heilkraut des Monats: Kerbel
Die Kerbel wiirzt nicht nur lhre Suppen und Saucen, sondern hat auch eine Vielzah/
an Heilkraften. Sie wirkt vitalisierend, hat entzindungshemmende Eigenschaften

und hilft Thnen den Stoffwechsel anzuregen.
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LANDGUT KLASSIKER

Sanft geschmortes ,,Donald Russel* Kalbsbackchen
mit jungen Wurzeln, cremigem Kartoffelpuree und Schnittlauch
- 28,00€ -

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken in Fassbutter gebraten
mit gertiihrten Preiselbeeren, Bratkartoffeln oder Grenaille-Kartoffelsalat und
Schmandgurken
-29,00€ -

Landgut’s Gemiusevariation ,,Quer Beet*
mit gebratener Polentaschnitte und Krautervinaigrette
-24,00€ -

Genielsen Sie bei uns eine gesunde und aromatische Kiiche.

Unser Kiichenchef Marcus Ziflmann und sein Team verwohnen Sie mit wohltuenden

und leckeren Gerichten von Klassikern bis neuen Interpretationen.

re
AN

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie

auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern/innen.



re

AN

HAUPTGANG

Filet vom weilden Heilbutt “Finkenwerder Art”
mit Nordseekrabben, Petersilienkartoffeln und sautiertem Babyspinat
- 36,00€ -

Filet vom Island Kabeljau
mit confierten Artischocken, dicken Bohnen und Krustentiersud
-34,00€ -

Rosa gebratene ,Label Rouge® Entenbrust
mit geschmortem Chiccorée, Pinienkerngnocchi und glasierten Kirschen
- 36,00€ -

180g Rinderfilet von der Metzgerei Glasstetter
mit Selleriepuree, sautierten Krautersaitlingen, grinem Spargel
und Perigord Triiffeljus
- 38,00€ -

Portion Weiterstadter Stangenspargel
mit Krauterfladle, neue Kartoffeln, Sauce Hollandaise oder geklarter Nussbutter

-26,00€ -
wahlweise mit: Wiener Schnitzel in Fassbutter gebraten - 14,00€ -
Filet vom weilen Heilbutt (100g) -16,00€ -
Filet vom Island Kabeljau (100g) -15,00€ -
Auswahl von Roh- und Kochschinken -10,00€ -
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DESSERT

Auswahl an hausgemachtem Eis und Sorbet
- 3,00€ pro Kugel -

Creme Brulée von der Original Beans Piura Porcelana Schokolade — Eli@[E
mit marinierten Erdbeeren, Rhabarber und Sauerrahmeis &
-16,00€ -

,Landgut’s“ Bienenstich

knusprige Strudelblatter, Vanillecreme, Himbeeren und Salzmandel
-14,00€ -

Buchweizenpfannkuchen
mit marinierter Feige und karamellisierten Walnuissen
-14,00€ -

Kaseauswahl vom Maitre Affineur Waltmann aus Erlangen
mit Friichtebrot, Trauben und hausgemachtem Chutney
3 Sorten Kase -18,00€ -

5 Sorten Kase -24,00€ -
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UNSERE PARTNER & PRODUZENTEN

BECKABECK

Wir beim BeckaBeck verwenden fiir unsere Teige nur die besten BIO Zutaten. Das
BIO-Getreide, vor allem alte, urspriingliche Getreidesorten von der Schwabischen
Alb, werden von ausgewahlten Landwirten angebaut. Die Zutaten kommen fast
ausschlie8lich von Partnern aus der Region. Aul3er den Zutaten gibt es noch eine
weitere ebenso wichtige Zutat fur das beste Brot... Zeit. Zeit, die wir unseren Teigen
geben, um zu ruhen und zu reifen. So konnen sich die Aromen voll entfalten, das Brot

ist nachweislich bekommlicher.

DER KELTENHOF

Seit tiber 20 Jahren kultivieren wir auf der fruchtbaren Filderebene urspriingliche
Salat- und Krauterpersonlichkeiten. Wir haben uns an vergessene Arten erinnert,
Urkrauter als Delikatessen erkannt und Bluten in Umlauf gebracht. Mit zarten Baby
Leafs und Micro Leafs losten wir in Deutschland eine kulinarische Revolution aus.

Und unser Feldzug fiir den guten Geschmack geht taglich weiter.

DEUTSCHESEE

Um Genielder gliicklich zu machen, setzen wir bei Deutsche See auf einzigartige
Qualitat und absolute Frische. Das beginnt mit unserem Einkauf, der auf der ganzen
Welt unterwegs ist, um Partner zu finden, denen Nachhaltigkeit genauso am Herzen
liegt wie uns. Unser Qualitatsmanagement sorgt fur frische und hochwertige

Produkte — vom Ziichter bis zum Kunden.
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MAITRE AFFINEUR WALTMANN

Die Liebe zum Kase wurde Volker Waltmann in die Wiege gelegt. Sein Vater Gerhard
Waltmann betrieb jahrelang in Erlangen einen kleinen, aber feinen Kasehandel. Er
war der erste deutsche Maitre Fromager. Wer glaubt, Kase sei einfach nur Kase, der
irrt sich. Vor allem wenn es sich um Rohmilchkase handelt. Ziegen-, Schafs-, und
Kuhmilchkase in Cidre gewaschen, in Calvados getrankt, in Champagner gewendet,
geblirstet oder auf Stroh gereift - die hohe Kunst des 'Affinierens' ist eine ganz
besondere. Denn die Verfeinerung oder Veredelung von Kase (Affinage) gibt es in

Deutschland kaum.

METZGEREI GLASSTETTER

"Geschmack mit Tradition" - ein Motto, nicht nur fliir renommierte Koche unserer
Region, sondern sicher auch fiir uns. Die Zubereitung der Gerichte muss nicht
kompliziert sein, Hauptsache, die Zutaten sind von bester Qualitat. Fiir uns ist es
deshalb eine Selbstverstandlichkeit, fiir unsere Kunden nur beste Qualitat bereit zu

halten.

ORIGINAL BEANS

Bei Original Beans verfolgen wir die Mission, die Welt auf den Geschmack fiir
Naturschutz zu bringen. Denn wir glauben, dass die Verwendung der seltensten
Kakaosorten der Welt ein wirksamer Weg ist, um die heutige Kultur von
Schokoladenkonsum, Essen und Luxus zu verandern.

Seit 2008 durchstreift unser Bean Team die entlegensten Regenwalder der Erde auf
der Suche nach den seltensten Kakaosorten — den "Original Beans". Jede unsere
Bohnen erzahlt eine eigene Geschichte. Wir laden Dich ein, sie dir alle auf der Zunge
zergehen zu lassen. Dartiber hinaus, um die seltenen Kakaobohnen und ihre
Ursprungswalder zu erhalten, lassen wir fur jede verkaufte Tafel Schokolade einen
Baum wachsen.

#Taste the rare and preserve it.
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