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FETE NATIONALE SUISSE

3 MViardi 1o Aodt 2024 IR

VUE IMPRENABLE SUR
LES FEUX D’ARTIFICE DE MONTREUX

RESERVATION CONSEILLEE
TEL: + 4121966 33 33

INFO.SUISSE-MAJESTIC@BRHHH.COM

GRAND HOTEL

SUISSE MAJESTIC

MONTREUX
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BUFFET 1 AOUT DES 19H

ENTREES GARNITURES
Terrine de foie gras sur une gelée au porto ROsti
Tomates confites & mozzarella di Bufala

Salade de cervelas & pommes de terre
Terrine de poissons a la Florentine,
& sauce Emeraude
Salade de cceur de laitue de Morges
& Brie de Moudon, croutons aillés
Salade de carottes a 'orange
Saumon fumé & sa garniture
Salade de fruits de mer
Cocktail de crevettes sauce Calypso
Demie langouste a la Parisienne
Chaud-froid de volailles Lucullus
Assortiment de charcuteries suisses
Ballotine de canard aux pistaches
& sauce Cumberland
Vitello Tonnato

PLATS
Carré de veau désossé cuit en basse
température & sauce forestiere
Piece de boeuf rotie
& marmelade d’échalotte
Volaille de la Gruyére rotie a I'estragon
Filet de féra poélé sauce vin blanc

Polenta crémeuse
Tomates a la Provencale
Pommes de terre Grenalille
Légumes de saison
sautés a I'’huile d’olive

LIVE COOKING
Raclette

FROMAGES

Déclinaison de fromages
frais & affinés

DESSERTS
Meringues, fruits rouges
& creme double de la Gruyere
Panna cotta Earl Grey & mangue
Tartelettes citron meringué
Tartelettes fruits de saison
Tartelettes framboise
Mousse au chocolat
Fruits coupés
Madeleines

n CHF 119. - PAR PERSONNE n

Hors boissons

CHF 55. - POUR LES ENFANTS DE MOINS DE 12 ANS
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