|
Valentine’s day at I\"tic \ \'

Ceviche-marinated scallops with lychee

NI

Porcini mushroom veloute, truffle espuma

NI

Seared salmon, dill cream, salmon pearls

NI

Roasted duck breast, orange sweet-&-sour glaze,
sweet potato & parsni

seasonal vegetabl
Or

Ginger prawns, flambeed with €ognac,
sweet potato & parsnip puree,
seasonal vegetables

Y

Secret of Love
Lychee & raspberry macaron to shar

&
Flite of champagne

Menu at 120.- per person (drinks not included)
All prices are in CHF, VAT & service mcluded

4

GRAND HOTEL

SUISSE MAJESTIC

MONTREUX



|
Saint Valentin au M‘ic ‘ \'

Saint-Jacques marinées en ceviche & litchis

NI

Veloute de cepes, espuma de truffe

NI

Saumon snacke, creme d’aneth, perles de saumon

Magret de canard roti, aigre-douce d’orange,
douceur de patates & p n
legumes du mome

Ou

Gambas au gingembre, flambee gnac,
douceur de patates & panais,
legumes du moment

NI

Secret d’amour
Macaron litchi-framboise a partage

&
Flite de champagne

Menu a 120.- par personne (hors boissons)
Tous les prix sont en CHF, TVA & service inclus

Y/

GRAND HOTEL

SUISSE MAJESTIC

MONTREUX



