Fingerfood Empfehlungen

Vollkornbrot, Ziegenfrischkase, getrockneten Tomaten & Pinienkernen
3,90 €

Canapé mit hausgebeiztem Label Rouge Lachs, Senf-Dillcreme & Kaviar
4,10 €

Canap¢ mit Schwarzwalder Schinken & Croutons
3,90 €

Canapé mit Tatar vom Weiderind & Frankfurter Griiner Sauce
4,10 €

Knuspertiutchen mit Yello Fin Thunfisch Tatar, Sojasauce & Yuzu
4,10 €

Knuspertiutchen mit mediterranem Gemiuse & Basilikum - Pesto
3,50 €

Knuspertiutchen mit Ganselebercreme mit Feigen
4,50 €

Knuspertutchen mit ,,Handkas mit Musik*

3,90 €
Fingerfood — warm im Glas oder im Espressotasschen serviert

Stippchen von der La Ratte Kartoffel mit jungem Lauch & Pancetta
4,10 €

Gebratene Sot-ly-laisse mit Nussbutterschaum & Waldpilzen
6,50 €

Gebackene Riesengarnele mit Glasnudelsalat & Zuckerschote
4,80€

Gebackener Garnelentempura mit Ponzu-Mayonaisse
4,10 €

Quiche Lorraine mit Speck und Zwiebeln oder vegetarisch mit Spinat
3,90 €
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Hausgebackene Flammkuchen vom Brett serviert (pro Brett 10 Portionen)

Elsasser Art- Lauchstreifen gerosteter Speck, wiirzige Creme fraiche
13,00 €

Mediterrane Art ofengetrocknete Tomaten, Oliven, Ziegenkase, Rucola
13,00 €

Mitternachtsimbiss

Hausgemachte feurige Gulaschsuppe mit Paprika, Sauerrahm und Holzofenbrot
9,50 €

Chefkoch PrifSmann’s Currywurst
mit Spezialsof3e Purple Curry und Holzofenbrot
10,50 €

Franzosische Rohmilchkaseauswahl
mit Frichtebrot, roschem Landgut-Brot und Frucht — Chutney
16 €

Alle Preise verstehen sich pro Stiick. Mindestbestellmenge pro Fingerfood - Artikel liegt bei 10 Stiick. Ausgenommen
sind Flammkuchen sowie Mitternachtssnacks. Informationen liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder

Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie gerne auf Nachfrage.
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