AUSTERN & KAVIAR

Irische Felsenauster NR.2
EUR 8

* Kk

Bretonische Fines de Claire Auster NR.2
EUR 8

* %k k

Franzosische Gillardeau Auster NR.2
EUR 8

Osietra Imperial Kaviar ,,Top Selection” 10g

Marinierte gelbe Beete | Zitrusfriichte |
Piemonteser Haselniisse

EUR 75

KALTE VORSPEISEN

* ok ok
Elsasser Ganseleber ,als Paté“

Apfel-Quittenkompott | Rosmarinbrioche
EUR 38

ok

* ok Kk
Tatar von der Gambero Rosso Garnele

Gepickelte Gurken | Dillemulsion | Eis von Frankfurter Krautern
EUR 26



SUPPE & ZWISCHENGERICHTE

Schaumsuppe von jungem Barlauch

SiiRkartoffel | Jakobsmuschel
EUR 24

* kK

Kok K
Pulpo aus Galicien

Geschmorte Paprika | Artischocke ,,a la Barigoule®
EUR 38

* %k

FISCH & FLEISCH

Seeteufel aus der Bretagne

Papaya | geschmorter Chinakohl | Krustentier-Bisque
EUR 42| EUR 64

*kk

Ora King Lachs aus Neuseeland

Fenchel | Miso | Mango
EUR44 | EUR 66

ok

Reh aus den bayrischen Wildern

Hagebutte | Dill | auf Salz gegarte Beete
EUR 68

*kk

Filet vom Kalb aus Galicien

Stangenspargel in Koji mariniert & gegrillt | weiRe Schmorzwiebel
EUR 68



BEILAGEN

Kartoffelpiiree ,,Facon Jo€l Robuchon”

Annabell Kartoffel | Butter
EUR 8,50

* ok ke

La Ratte Kartoffel ,,gebacken”

In Café de Paris Butter glasiert
EUR 8,50

DESSERT & KASE

Bernard & Jean-Francois Antony

franzosische Auswahl an Rohmilchkase
EUR 28

ok

Ananas ,gegrillt”

Salzkaramell | Eis von Tahiti-Vanille | Kokos-Pistazien-Granola
EUR 21

Krauser Rhabarber

Himbeere | gerostete Hafermehl-Créme | Kerbelsorbet
EUR 21



