SHARING IS CARING & FREUDE AM TEILEN

Sauerteigbrot
hausgemachter Humus | Salzbutter
A, C,F,G,M,N

EUR 6.50

* %k

EFH,LMN,O
EUR16.00

* % %

E, H,N
EUR 24.00

* % %

E,F,G,L,M,N,O
EUR22.00 | EUR 28.00

* % %

Tomahawk vom Pommern Rind ,,Dry-Aged“ fiir 2 Personen

Wilder Brokkoli | Petersilienwurzel | Gremolata
G, H,LLM,N,O

EUR 59.00 pro Person

AUSTERN

R
Utah Beach Auster Nr.3

je Stiick EUR 7.50

* Kk

Franzosische Gillardeau Auster Nr.3

je Stiick EUR 7.50

* Kk

je 2 Stiick Utah Beach Auster Nr.3 & Franzosische Gillardeau Auster Nr.3
EUR 26.00



KALTE & WARME VORSPEISEN

AEF,G H,LLM,N,O

EUR 22.00

* % %

Tatar von der Gambero Rosso Garnele
Dillkraut | schwarze Johannisbeeren | Senfgurke

A,B,C,E F,H,L,M,N
EUR 32.00
Mosaik von Balfego Thunfisch und Label Rouge Lachs
Algen | eingelegter Rettich | griine Baumpapaya
D,E F,H,L,M,N,O
EUR 24.00

* ko

Schaumsuppe vom Ofenkiirbis
Tagaroshi | Jakobsmuschel

E,F,GH,LNR
EUR18.00

* kK

C,EF,GHLMN
EUR 32.00

* ko

Franzosische Entenstopfleber ,,gebraten”
geschmorte Aprikosen | Lavendel | Gewiirz-Brioche

A, G EF,GHLMN,O
EUR 32.00



FISCH & FLEISCH

Bretonischer Wolfsbarsch
geschmorte ,,San Marzano“ Tomate | Zimtrinde | Lorbeerschaum
D,E,F,G,H,L,M,N
EUR 26.00 | EUR 46.00

*kx

Saibling aus Island
gebrannter Lauch | Miso | Yuzu Beurre blanc
D,E,F,G,H,L,M,N
EUR 24.00 / EUR 44.00

Kok

Black Angus Filet ,,1953“ a la Rosini
Sellerie | Entenstopfleber | Périgord Triiffel
F,H,LLM,N,O
EUR 59.00

kK

Hirschriicken aus Neuseeland
Stengelriibe gerduchert | Bratapfelgelee | Wacholderjus
F,G,H,LMN,O
EUR 48.00

BEILAGEN
je EUR 5.50

E,F,H,L,MN,O
Japanischer Pfannkuchen ,,Okono“

Bonitoflocken | eingelegter Ingwer | Friihlingslauch
A,C,E, F,G,H,M,N,O



SHARING IS CARING

Sourdough bread
homemade humus | salted butter
A, C,F,G,M,N

EUR 6.50

* Kk

EF H,L,MN,O
EUR16.00

* % %

E,H,N
EUR 24.00

* % %

EF,G,L MN,O
EUR 22.00 | EUR 28.00

* % %

Dry-aged Pomeranian beef tomahawk steak for 2 people

wild broccoli | parsley root | gremolata
G,H,L,M,N, O

EUR 59.00 per person

Oyster
Utah Beach Oyster Nr.3

EUR 7.50 per piece
French Gillardeau Oyster Nr.3

EUR 7.50 per piece
2 pieces each Utah Beach Oyster Nr.3 & French Gillardeau Oyster Nr.3
EUR 26.00



COLD & WARM STARTERS

A E,F,G,H,LiM,N,O
EUR 22.00

* % %

Gambero Rosso prawn tartare
dill | blackcurrants | mustard pickle
A,B,GC,E,F,H,L,M,N

EUR 32.00

* ok

Mosaic of Balfego tuna and Label Rouge salmon
seaweed | pickled radish | green tree papaya
D,E,F,H,LLM,N,O

EUR 24.00

* Kk

Foam soup from baked squash
tagaroshi | scallop
E,F,G,H,L,N,R

EUR18.00

* %k

C,E,F,G,H,L,M,N
EUR 32.00
French duck foie gras “fried”

braised apricots | lavender | spiced brioche
A, C,EF,GH,LMN,O

EUR 32.00



FISH & MEAT

Breton sea bass
braised San Marzano tomatoes | Cinnamon bark | Bay leaf foam
D,E,F,G,H,L,M,N
EUR 26.00 | EUR 46.00

Char from Iceland
roasted leek | Miso | Yuzu Beurre blanc
D,E,F,G,H,L,M,N
EUR 24.00 / EUR 44.00

Black Angus fillet “1953” a la Rosini
celery | duck foie gras | Périgord truffles
F,H,LLM,N,O
EUR 59.00

Venison loin from New Zealand
smoked beetroot | baked apple jelly | juniper jus
F,G,H,LLM,N,0
EUR 48.00

SIDES
each EUR 5.50

G,L,M,0

E,F,G,H,N,O

E,F,H,LLM,N,O

Japanese pancake “Okono”
Bonito flakes | pickled ginger | spring leeks
A,C,E F,G,H,M,N,0
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