SHARING IS CARING & FREUDE AM TEILEN

Sauerteigbrot
hausgemachter Humus | Salzbutter

A,C,F,G,M,N,0
EUR7.00

* KKk

E,F,H,LLMN,O
EUR16.00

* Kk

E,H,N,0
EUR 24.00

* Kk x

E,F,G,H,L,M,N,O
EUR 22.00 | EUR 28.00

* %k

Tomahawk Steak vom Grill fur 2 Personen
Wilder Brokkoli | Eiszapfen | Krautersalat

G,H,L,M,N,0
EUR 59.00 pro Person

AUSTERN

R

Utah Beach Auster Nr.3

je Stiick EUR 7.50

Franzosische Gillardeau Auster Nr.3

je Stick EUR 7.50

* Kk Kk

je 2 Stiick Utah Beach Auster Nr.3 & Franzosische Gillardeau Auster Nr.3
EUR 26.00



KALTE & WARME VORSPEISEN

C,F,G,M,0
EUR 28.00

* %k Kk
Tatar von der Gambero Rosso Garnele
Petersilie | Wassermelonenrettich | Beurre Blanc Eis

A,B,C,E,F,H,L,M,N
EUR 32.00

* Kk

Gebeizter Kalbsriicken
Blumenkohl | Pilze | Krautercroutons

A,C,G,LLM,0
EUR 32.00

* KKk
Zitronengras- Currysuppe
Ananas Mango Salsa | Jakobsmuschel

G,0O,R
EUR18.00

Kiirbiscremesuppe
Kirbis Chutney | Kiirbiskerndl | Garnelensandwich

A,B,C,D,G,L,0
EUR18.00

* kK

Franzosische Entenstopfleber ,,gebraten®
geschmorte Aprikosen | Lavendel | Gewiirz-Brioche
A,C,E F,G,H,LMN,O
EUR 32.00



FISCH & FLEISCH

Label Rouge Lachs konfiert
Blutorange | Zitrusaromen | Karotte

D,G, L0
EUR 45.00 | EUR 26.00

* %k ok
Gelbflossenmakrele
Kalamansi | Passionsfruchtsauce | Ringelbeete | Miso Kokos

D,F,G,M, O
EUR 48.00 | EUR 28.00

* Kk ok
Black Angus Filet ,,1953“
Rote & gelbe Beete | Petersilienwurzel | Ochsenmark

G,H,LLM,N,0
EUR 59.00

* Kk ok
Lammricken aus ,Neuseeland“
Bohnen Casoulet | Polentaschnitte | Ofentomate | schwarzer Knoblauch

G,LO
EUR 48.00

BEILAGEN
je EUR 5.50

Kartoffelpiree ,,Facon Joel Robuchon”
Annabell Kartoffel | Butter

G

* %k ok
La Ratte Kartoffel ,gebacken”
in Café de Paris Butter glasiert

G, LM, 0

* Kk
Cremige Risina-Bohnen
Tomate | gerducherte Paprika | Schnittlauch

E,F,G,H,N,O

* Kk Kk

Auberginen Kompott
Erdnuss | Friihlinglauch | Koriander

E,F,H,LLM,N,O



R R

Dessert / Desserts Kase / Cheese
/weierlei von der Schokolade Franzosische Auswahl an Rohmilchkase
Salzcrumble | Orange | Kaffeeeis Trauben | Friichtebrot | Feigen Chutney
Two kinds of chocolate French selection of raw milk cheeses
Salted crumble / Orange / Grapes / Fruit bread / Figs chutney
Coffee ice cream AEG,HN,O
AC,G.H,0 EUR 28.00

EUR18.00

* kK

Baba au Rhum

Gegrillte Ananas | Vanillesahne | Exotic Sorbet

Baba au Rhum
Grilled pineapple / Vanilla cream / Exotic sorbet
A,C,G,0

EUR18.00




Bitte beachten Sie die Zutaten, welche Allergien & Unvertraglichkeiten auslosen kdnnen:

Please note the ingredients that may cause allergies and intolerances:

A - Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
- Cereals containing gluten and products thereof
B - Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

- Crustaceans and products thereof
C - Eier aller Geflligel- und Vogelarten ( S S ( r a S (

- Eggs of all poultry and bird species

D - Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
- Fish and products thereof
E - Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

- Peanuts and products thereof

F - Sojaboh dd E i
Sofabobnen und darausgewomnene Ercugnise Desserts & Cheese

G - Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
- Milk and products thereof

H - Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
- Nuts and products thereof

L - Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
- Celery and products thereof

M - Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
- Mustard and products thereof

N - Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
- Sesame seeds and products thereof

O - Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentration

von mehr als 10mg/I oder 10 mg/I als insgesamt vorhandenes SO2
- Sulphur dioxide and sulphites in concentrations
of more than 10mg/I or 10 mg/l as total SOZ2 present

P - Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse
- Lupine and products thereof
R - Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

- Molluscs and products thereof

* Bitte erfragen Sie die Zutaten / *  Please ask for the ingredients G rl | | & | | Ga l t h

Villa Rothschild







SHARING IS CARING

Sourdough bread

Homemade humus | salted butter

A,C,F,G,M,N,0
EUR7.00

* kK

E,F,H,LLMN,O
EUR16.00

* kK

E,H,N,0
EUR 24.00

* kK

E,F,G,H,LLM,N,0
EUR 22.00 | EUR 28.00

* %k

Tomahawk steak for Two
Wild broccoli | Icicle radish | Herb salad

G,H,L,M,N,O
EUR 59.00 per person

Oyster
Utah Beach Oyster Nr.3

EUR 7.50 per piece

* kK

French Gillardeau Oyster Nr.3
EUR 7.50 per piece

* kK
2 pieces each Utah Beach Oyster Nr.3 & French Gillardeau Oyster Nr.3
EUR 26.00



COLD & WARM STARTERS

C,F,G,M,0
EUR 28.00

* Kk k
Gambero Rosso prawn tartare
Parsley | Watermelon radish | Beurre blanc ice cream

A,B,C,EF,H,LMN
EUR 32.00

* % %
Cured veal loin
Cauliflower | Mushrooms | Herb croutons

A,C,G, LM, 0
EUR 32.00

Lemongrass- Curry soup
Pineapple Mango Salsa | Scallops

G,0,R
EUR18.00

Pumpkin cream soup
Pumpkin chutney | Pumpkin oil | Prawn sandwich
AC,D,G,L O
EUR18.00
French duck foie gras “fried”

braised apricots | lavender | spiced brioche

A,C,EF,G H,LM,N,0
EUR 32.00



FISH & MEAT

Label Rouge salmon confit
Blood orange | Citrus flavors | Carrot

D,G,L,O
EUR 45.00 | EUR 26.00

* Kk k
Yellowfin mackerel
Kalamansi | Passion fruit sauce | Candy cane beet | Miso coconut

D,F,G,M, 0
EUR 48.00 | EUR 28.00

* kK

Black Angus tenderloin ,,1953
Red & yellow beets | Parsley root | Ox marrow

G,H,LLM,N,O
EUR 59.00

* kK

Lamb Loin from “New Zealand”
Bean Casoulet | Polenta slice | Oven tomatoes | Black garlic

G,LO
EUR 48.00

SIDES
each EUR 5.50

E,F,H,LLM,N,O
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